


RECOMMENDED CHOICE

RECOMMENDED CHOICE

RECOMMENDED CHOICE

（Tokusen）Hire-katsu-zen / Special pork fillet cutlet meal set
특선 히레카츠 (안심) 정식

精选酥炸猪小里脊套餐

（Tokusen）Rosu-katsu-zen / Special pork loin cutlet meal set
특선 로스카츠 (등심) 정식

精选香炸猪大里脊套餐

（Meibutsu）Sasami-katsu-zen /
（Specialty food）Chicken tender loin cutlet meal set （� Pieces � Cuts ）
명물 닭가슴살 카츠 정식

招牌酥炸鸡柳套餐

Mikkusu-furai-zen / Assorted cutlet Meal set
（Minced pork, Chicken tender loin, Prawn, Bite size pork fillet ）
믹스튀김 정식 (멘치카츠, 닭가슴살 카츠, 왕새우 튀김, 한입 히레카츠)

香炸拼盘套餐 (香炸肉饼，酥炸鸡柳，香炸大虾，小口酥炸猪小里脊）

Rosu-katsu-zen / Pork loin cutlet meal set
로스 카츠 (등심) 정식

香炸猪大里脊套餐

や
ま
と
豚
を
使
用
。き
め
細
か
く
や
わ
ら
か
な
や
ま
と
豚
の
特
徴
を

活
か
す
た
め
、薄
い
衣
で
揚
げ
、肉
の
良
さ
を
引
き
立
て
ま
し
た
。

メ
ン
チ
か
つ
、さ
さ
み
か
つ
、大
海
老
フ
ラ
イ
、一
口
ヒ
レ
か
つ
を
盛
り
合
わ
せ
ま
し
た
。

イ
マ
カ
ツ
の
味
を
あ
れ
こ
れ
と
楽
し
め
る
欲
張
り
な
御
膳
で
す
。

や
ま
と
豚
の
ロ
ー
ス
、そ
の
中
で
も
厳
選
さ
れ
た
部
位
の
み
を
使
っ
た
逸
品
。

肉
質
や
脂
身
の
旨
味
を
存
分
に
楽
し
ん
で
頂
け
る
は
ず
で
す
。

一
度
は
召
し
上
が
っ
て
頂
き
た
い
イ
マ
カ
ツ
名
物
。さ
さ
み
の
概
念
を
覆
す
ほ
ど
、

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
や
わ
ら
か
に
揚
げ
ま
し
た
。さ
さ
み
か
つ
3
本
6
切
れ
入
り
。

脂
身
の
甘
み
、ジ
ュ
ー
シ
ー
な
味
わ
い
、共
に
イ
マ
カ
ツ
な
ら
で
は
の

調
理
法
に
よ
り
最
大
限
に
引
き
立
て
た
逸
品
。

御膳にはご飯・お味噌汁・お漬物・キャベツが付きます。
ご飯・キャベツはお替り無料です。お味噌汁のお替りは
100円になります。

Rice, Miso soup, Pickles, Cabbage are included in 
the meal set.Rice, Cabbage : free refills Miso soup, 
Pickles : 100 yen each refill

정식에는 밥, 일본식된장국 ,야채절임, 양배추가 
포함됌니다. 밥 · 양배추는 무료리필입니다. 
일본된장국은 리필할경우100 엔입니다.

套餐包含米饭，味增汤，日式腌菜，卷心菜。米饭和卷
心菜可以免费添加。100 日元可以续添味增汤。

※価格は税込みです（※Price includes tax）

特選ヒレかつ膳 A��

¥2,300

特選ロースかつ膳 A��

¥2,300

名物ささみかつ膳 A��

¥1,700

ミックスフライ膳 A��

¥2,300

ロースかつ膳 A��

¥1,700

Set m
enu m

eal
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RECOMMENDED CHOICE

RECOMMENDED CHOICE

Ooebi-furai-zen / Prawn cutlet meal set （� Pieces）
왕새우 튀김정식 (3개)

香炸大虾套餐 (3只)

Ninniku-rosu-katsu-zen / Pork loin cutlet with garlic meal set
마늘 로스카츠정식

蒜香炸猪大里脊套餐

Miso-katsu-zen / Pork loin cutlet with miso meal set
미소카츠정식

味噌香炸猪大里脊套餐

Tezukuri-tokudai-menchi-katsu-zen
/ Extra largeHomemade minced pork cutlet meal set
수제 특대 멘치카츠 정식

纯手工特大香炸肉饼套餐

や
ま
と
豚
を
使
用
。
毎
日
お
店
で
仕
込
む
こ
だ
わ
り
の
逸
品
。

敢
え
て
シ
ン
プ
ル
な
味
付
け
で
極
厚
で
よ
り
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
メ
ン
チ
か
つ
に

仕
上
げ
ま
し
た
。

Imakatsu-kare / Imakatsu curry （Pork loin cutlet, Curry, Rice, Miso soup ）
이마카츠 카레 (미소된장국 포함)

特选香炸猪大里脊咖哩饭 (配味噌汤）

Imakatsu-kare（Komori） / Mini Imakatsu curry（�/� Pork loin cutlet, Curry, Rice） 
이마카츠 카레 (소짜)

特选香炸猪大里脊咖哩饭 (小份)

揚
げ
物
と
の
相
性
を
第
一
に
考
え
て
作
っ
た
カ
レ
ー
で
す
。
明
日
の
元
気
の
た
め
に
是
非

お
召
し
上
が
り
頂
き
た
い
一
皿
。一
度
召
し
上
が
っ
た
ら
忘
れ
ら
れ
な
い
カ
レ
ー
で
す
。

半
分
サ
イ
ズ
で
ボ
リ
ュ
ー
ム
を
抑
え
た
小
盛
も
ご
用
意
致
し
ま
し
た
。

小
腹
が
空
い
て
い
る
時
、又
は
お
酒
の
〆
に
も
ど
う
ぞ
。

ロ
ー
ス
と
イ
マ
カ
ツ
オ
リ
ジ
ナ
ル
味
噌
が
相
性
抜
群
。
2
色
の
ネ
ギ
と

擦
り
た
て
の
ゴ
マ
で
飾
ら
れ
た
、ご
飯
と
も
お
酒
と
も
楽
し
め
る
逸
品
で
す
。

上
質
な
油
の
香
り
と
海
老
の
香
り
が
一
つ
に
な
り
お
互
い
を

引
き
立
て
た
逸
品
。ぷ
り
ぷ
り
な
食
感
で
食
べ
応
え
充
分
。

大
海
老
フ
ラ
イ
３
本
入
り
。

ま
か
な
い
料
理
か
ら
生
ま
れ
た
逸
品
。ロ
ー
ス
に
挟
ん
だ
に
ん
に
く
か
ら

溢
れ
出
す
香
り
が
食
欲
を
そ
そ
り
ま
す
。
特
製
出
汁
し
ょ
う
ゆ
で
ど
う
ぞ
。

※価格は税込みです（※Price includes tax）

手作り特大メンチかつ膳 A��

¥1,700

大海老フライ膳 A��

¥2,300

にんにくロースかつ膳 A��

¥2,000

味噌かつ膳 A��

¥2,000

イマカツカレー（お味噌汁付き） A��

¥2,000

イマカツカレー（小盛） A��

¥1,200

¥100 ¥200¥200
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RECOMMENDED CHOICE RECOMMENDED CHOICE

Yasai-furai-moriawase / Vegetable cutlet plate
야채모듬튀김

酥炸蔬菜拼盘

Hitokuchi-hire-katsu / Pork fillet cutlet （Bite size）
한입 히레카츠 (안심)

小口酥炸猪小里脊

Piyopiyo-menchi / Piyopiyomenchi cutlet
（Half boiled egg wrapped in a thin layer of minced pork ）
댤갈멘치

香炸肉饼包鲜蛋

メ
ン
チ
を
割
る
と
中
か
ら
ト
ロ
ト
ロ
の
卵
黄
が
。

絶
妙
な
火
加
減
の
メ
ン
チ
と
玉
子
の
相
性
を
お
楽
し
み
下
さ
い
。

ヒ
レ
や
ロ
ー
ス
を
お
召
し
上
が
り
の
方
も
是
非
当
店
自
慢
の

名
物
を
ご
賞
味
下
さ
い
。さ
さ
み
の
概
念
を
覆
す
ほ
ど
、

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
や
わ
ら
か
に
揚
げ
ま
し
た
。

（Meibutsu）Sasami-katsu / 
（Specialty food） Chicken tender loin cutlet
명물 닭가슴살 카츠

招牌酥炸鸡柳

Tezukuri-menchi-katsu / Homemade minced pork cutlet
멘치카츠

纯手工香炸肉饼

Kani-kurimu-korokke / Crab cream croquette
케 크림 고로케

奶油蟹肉可乐饼

Hotate-furai / Scallop cutlet
가리비

香炸扇贝

Ooebi-furai / Prawn cutlet
왕새우 튀김

香炸大虾

Kaki-furai / Oysters cutlet（Winter seasonal ）
굴 튀김 (겨울 한정)

酥炸牡蛎 (仅限冬季)

※価格は税込みです（※Price includes tax）

野菜フライ盛り合わせ（野菜 5 種） B��

¥950

一口ヒレかつ B��ぴよぴよメンチ B��

¥700

名物ささみかつ B��

¥500

手作りメンチかつ B��

カニクリームコロッケ B��

¥350

帆立フライ B��

¥500

大海老フライ B��

¥700

牡蠣フライ（冬季限定） B�� ¥350

¥500 ¥500
（1 本 /1 Piece 2 Cuts）

（1 個 /1 Piece） （1 個 /1 Piece） （1 個 /1 Piece）

（1 個 /1 Piece）

（1 個 /1 Piece 2 Cuts） （1 個 /1 Piece 2 Cuts）

Individual cutlet dishes
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RECOMMENDED CHOICE

RECOMMENDED CHOICE

RECOMMENDED CHOICE

Mikkusu-mori / Assorted cutlet plate
 （Minced pork, Chicken tender loin, Prawn, Bite size pork fillet）
믹스세트 메뉴 (멘치카츠, 닭가슴살 카츠, 왕새우 튀김, 한입 히레카츠)

香炸拼盘 (香炸肉饼，酥炸鸡柳，香炸大虾，小口酥炸猪小里脊)

Kushi-katsu / Pork fillet cutlet & Green onion cutlet on a stick
꼬치튀김

炸串 (酥炸猪小里脊和鲜葱)

Herushi-mori / Healthy cutlet plate
（Chicken tender loin, Prawn, Scallop, Vegetable）
건강세트 메뉴 (닭가슴살카츠, 왕새우 , 가리비, 야채)

健康香炸拼盘 (酥炸鸡柳，香炸大虾，香炸扇贝，酥炸蔬菜)

（Tokusen）  Hire-katsu-ippon-age / Whole special pork fillet cutlet
특선 히레카츠 (안심) 튀김 (대짜)

精选酥炸整条猪小里脊

Ninniku-rosu-katsu / Pork loin cutlet with garlic
마늘 로스카츠

蒜香炸猪大里脊

Gohan-setto / Rice set （Rice, Miso soup, Pickled vegetables ）
공기밥 세트 (쌀밥, 미소된장국, 야채절임)             

米饭套餐 (米饭，味增汤，日式腌菜)

Yuzutama / Raw egg with natural YUZU flavor （Kochi prefecture ）
유자향생계란             

鲜生柚子味鸡蛋

Goku-atsu-giri-rosu-katsu / Extra thick pork loin cutlet
매우 두툼한 로스카트

精选加厚香炸猪大里脊

Miso-katsu / Pork loin cutlet with miso
미소 카츠

味噌香炸猪大里脊套餐

Omisoshiru / Miso soup
미소국

味增汤

（Tokusen）Hire-katsu / Special pork fillet cutlet
특선 히레카츠(안심)

精选酥炸猪小里脊

Tezukuri-tokudai-menchi-katsu
/ Extra large homemade minced pork cutlet
수제 특대 멘치카츠

纯手工特大香炸肉饼

（Tokusen）Rosu-katsu / Special pork loin cutlet
특선 히레카츠 (안심)

精选香炸大猪里脊

Rosu-katsu / Pork loin cutlet
로스카츠 (등심)

香炸猪大里脊

※価格は税込みです（※Price includes tax）

ミックス盛り（メンチ、ささみ、大海老、一口ヒレ） B��

¥2,100

串かつ（ヒレと長ネギ） B��

¥700

ヘルシー盛り（ささみ、大海老、帆立、野菜） B��

¥1,800

特選ヒレかつ一本揚げ B��

¥4,100

にんにくロースかつ B��

¥1,800

ご飯セット C��

¥300

ゆずたま（高知県産生卵） C��

¥200

極厚切りロースかつ B��

¥4,100

味噌かつ B��

¥1,800

お味噌汁 C��

¥100

特選ヒレかつ B��

¥2,100

手作り特大メンチかつ B��

¥1,500

特選ロースかつ B��

¥2,100

ロースかつ B��

¥1,500

高知県馬路村産の『ゆず』がほのかに香ります。
たまごの生臭さがなく特にお塩でたまごかけごはんがお勧めです。
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Buta-no-syouga-yaki / Stir fried pork loin（Ginger sauce ）
돼지고기 생강구이

姜汁煎猪肉

Nasu-no-syouga-yaki / Stir-fried eggplant（Ginger sauce ）
가지 생강구이

姜汁茄子

Sasami-no-oroshi-sarada
/ Boiled chicken salad with crushed plum
닭가슴살 샐러드 매실무침

凉拌鸡柳配梅子果肉

Mozuku-su / Mozuku（Seaweed in vinegar ）
큰 실말 초무침

醋腌海蕴 (日产海藻)

Gobou-age / Fried burdock sticks
우엉튀김

炸牛蒡

Iburigakko / Smoked pickled radish
훈제 무절임 (아키타 산)

日式腌脆萝卜 (秋田县产)

Yamaimo-no-tonburi-ae
/ Japanese sticky yam with field caviar
생와사비를 곁들인 참마무침

山药泥 (配芥末)

Hiyashi-tomato / Freshly sliced tomatoes
냉토마토

凉拌西红柿

Ika-no-shiokara / Japanese marinated squid
염장오징어무침

咸腌生鱿鱼

Edamame / Boiled edamame
풋콩

水煮毛豆

Hakusaikimuchi / Kimuchi
배추김치

韩式泡菜

※価格は税込みです（※Price includes tax）

豚の生姜焼き D��

¥850

ナスの生姜焼き D��

¥850

ささみのおろしサラダ 梅肉添え D��

¥850

もずく酢 D��

¥550

ごぼう揚げ D��

¥550

いぶりがっこ（秋田県産） D��

¥550

山芋のとんぶり和え 山わさび添え D��

¥850

冷やしトマト D��

¥550

いかの塩辛 香り和え D��

¥550

枝豆 D��

¥550

白菜キムチ D��

¥550

Ala carte
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RECOMMENDED CHOICEAisukurin【Shiro】/ Ice cream 【White】
（Kochi prefecture specialty）
화이트 아이스크림 (고지명물)

经典冰淇淋 (高知县特产)

Aisukurin【Maccha】 / Ice cream 【Green tea】 
（Kochi prefecture specialty）
말차 아이스크림 (고지명물)

抹茶冰淇淋 (高知县特产)

Aisukurin【Yuzu】/ Ice cream 【Citron】
（Kochi prefecture specialty）
유자 아이스크림 (고지명물)

柚子冰淇淋 (高知县特产)

高
知
名
物
『1×

1

＝1

い
ち
か
け
る
い
ち
』の
ア
イ
ス
ク
リ
ン
は
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
で
も
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト
で
も
な
い

「
サ
ク
サ
ク
・
サ
ッ
パ
リ
・
ヘ
ル
シ
ー
」
な
食
後
に
ピ
ッ
タ
リ
の
デ
ザ
ー
ト
で
す
。

※価格は税込みです（※Price includes tax）

※写真はイメージです

アイスクリン【白】（高知名物） E��

¥250

アイスクリン【抹茶】（高知名物） E��

¥250

アイスクリン【ゆず】（高知名物） E��

¥250

D
essert
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アイスクリン
土
佐
の
高
知
で

と
っ
と
昔
か
ら

つ
く
り
ゆ
ぅ
が
よ

げ
に
ま
っ
こ
と
懐
か
し
い
味
が
す
る
き

高
知
に
来
た
ら
い
っ
ぺ
ん
は

た
べ
な
い
か
ん
ち
や

ま
あ
、
食
べ
て
み
い
や
、

あ
っ
さ
り
し
て
後
口
が
え
い
ぞ
ね








